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1.1 DESCRIZIONE Condimento a base di burro con tartufo estivo ( Tuber aestivum Vitt.)
1.2 T.M.C. 24 mesi ( indicati in etichetta da: GG/MM/YYYY )
1.3 CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da fonti di luce e di calore
1.4 TRATTAMENTO burrificazione
Ogni confezione / cartone di prodotto &
etichettata singolarmente e riporta,
1.5 ETICHETTATURA descrizione, ingredienti, peso netto, Reg. CE 1169/2011
lotto di produzione, TMC, ragione
sociale del produttore.
Il processo di lavorazione, & gestito
L | SISTEMA DI GESTIONE PER LA QUALITA’ E a:?;i‘i’eirzoel sis't';nr:;e::ggz"’I”eroce‘i‘:; Reg. (CE) 178/2002
: LA SICUREZZA-TRACCIABILITA’ principi de’ s ALLE - 1P Reg (CE) 852/2004
sono descritti ed analizzati nel manuale
aziendale di autocontrollo.
Il prodotto non contiene componenti o
1.7 ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI | prodotti con modificazioni genetiche Reg. (CE) n.1829/2003
. - Reg. (CE) n.1830/2003
dirette o indirette
Burro concentrato (LATTE)93%, proteine del LATTE idrolizzate, olio di
1.8 INGREDIENTI semi di girasole, tritume di tartufi estivi (Tuber aestivum Vitt.)1%,
aroma, sale
LATTE
1o ALLERGEN| Puo contenere tracce di: PESCE, Reg. CE 1169/2011
: UOVA, SEDANO, SOIA, FRUTTA A
GUSCIO,SENAPE
1.10 | ADDITIVI Assenti Reg CE 1331-1332-
1333/2008
1.11 AROMA Presente Reg CE 1334/2008
Il prodotto non e sottoposto a nessun
. . . . | Reg.(CE)n.733/2008
1.12 RADIAZIONI IONIZZANTI tlpc? (.1I .tratt.amen_to con utilizzo di Reg. (CE) n.1048/2009
radiazioni ionizzanti
L'imballaggio primario e costituito da
materiale in vetro idoneo ad accogliere | Reg. (CE) n. 1935/2004
1.13 IMBALLAGGI prodotti destinati al consumo umano, | Reg (CE) n. 10/2011
imballaggio secondario in cartone.
1.14 UTILIZZO Tutti i tradizionali usi del burro, rispetto ai quali si esaltano I'aroma e la

consistenza del tartufo estivo
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1.15

INFORMAZIONE

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da fonti di luce e di calore.
Dopo l'apertura conservare in frigo (+4°C) e consumare entro 3 giorni

PROPRIETA’ STANDARD QUALITATIVO
2.1 Aspetto Tipico del burro
2.2 Colore Bianco tipico del burro fresco, con inclusioni visibili di tartufo.
23 Odore Tipico e caratteristico
24 Sapore —aroma Tipico e caratteristico

PARAMETRO

UNITA DI MISURA /
ACCETTABILITA'

LEGISLAZIONE DI RIFERIMENTO

Parametri

3.1 Metalli Pesanti limiti di legge Reg. (CE) n. 915/2023 e s.m.i.
I Reg. CE n. 396/2005
32 | Pesticidi limiti di legge Reg. CE n. 149/2008

Valore u.m

Metodo

4.1

Salmonella

Assentein 25 g

AFNOR UNI 03/06-12/07

4.2

Listeria Monocytogenes

Assentein 25 g

AFNOR AES 10/03-09-00

5.1 Valore energetico k) 3529 / kcal 858
5.2 Grassi 95¢g
: di cui acidi grassi saturi 67g
53 Carboidrati 0.3g
: di cui zuccheri <0.1g
Fibre <0.5g
54 Proteine 0.5g
5.5 sale 1l.1g
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vaso vetro

6.1 Tipo di confezione capsula twist off colore nero
6.2 Dimensione imballo (8hx7d)cm

6.3 Peso imballo primario totale 152¢g

6.4 Peso lordo 302¢g

6.5 Peso netto 150¢g

6.7 EAN13 8000146550485

7.1 Tipo confezione cartone

7.2 Colore marrone

7.3 Numero di confezioni per cartone 12

7.4 Dimensione cartone (9hx291x22pcm)
7.5 Peso del cartone 0.170 kg

7.6 Peso lordo del cartone 3.8 kg

8.1 Pallet Epal legno

8.2 Numero cartoni per strato 13

8.3 Numero strati per pallet 15

8.4 Numero cartoni per pallet 195

8.5 Numero pezzi 2340

8.6 Peso lordo pallet 763 kg

8.7 Altezza pallet con epal (150 h x 80l x 120p ) cm
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