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Den om in azion e d i  v en d i t a :  

I n g r ed ien t i  – Or ig in e  

Peperoncino:   genere Capsicum della fam iglia delle Solanaceae 

Or ig in e / Pr o v en ien za:  Malawi

Car at t er ist i ch e g en er a l i  

Destinazione d’uso: St im olant i della digest ione danno un sapore piccante alle pietanze 

Tip o  d i  con f ezion e:  

Sh el f - l i f e :  
48 m esi 

Mod al i t à  d i  con ser v az ion e :  
Conservare chiuso al r iparo da um idità e luce, lontano da font i di calore 

(ot t im ale tem p. di 15 ° C e UR non superiore al 50% )  

I n f o r m azion i  p er  l’utilizzo: 

I n f o r m azion i  su  OGM:  
Non cont iene prodot t i OGM ai sensi dei Reg. CE 1829/ 2003 e Reg. CE 

1830/ 2003 

I n f o r m azion i  su  a l l er g en i :  
Nello stabilim ento si lavorano sedano, senape, sesam o e lat te e derivat i, 

m a vengono adot tate tut te le m isure per evitare contam inazioni crociate 

I n f o r m azion i  r ad iazio n i  

ion izzan t i  

Non ha subito t rat tam ent i con radiazioni ionizzant i così com e disciplinat i 

dal Decreto Legislat ivo 30 gennaio 2001, n. 94 che at tua le diret t ive 

com unitar ie 1999/ 2/ CE e 1999/ 3/ CE 

I d on ei t à im b al lag g i  
I taldroghe dichiara che gli im ballaggi ut ilizzat i r ispet tano quanto stabilito 

dal Regolam ento (CE)  n. 1935/ 2004 così com e garant ito dai fornitor i.  

Car at t er ist i ch e o r g an o let t i ch e 

Asp et t o :  Peperoncini interi 

Co lo r e :  Rosso di varie tonalità -  esente da colorant i art ificiali 

Od or e:  Caldo piccante 

Sap o r e :  Forte piccante 

Al t r e in f o r m azio n i :  

"PEPERONCI NI  INTERI" 
Label: "Valdora"

Dispenser PET gr.150,  12pz per cartone, 10 cartoni per piano, 8 

piani per pallet  
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Car at t er ist i ch e ch im ico  f i sich e  Limiti Valori di riferimento 

Um id i t à  ≤ 11 % 

Piom b o  ≤ 0,10 mg/kg Reg. CE 1881/2006 
Cad m io  ≤ 0,20 mg/kg Reg. CE 629/2008 

Pest ic id i  
Conforme al Reg. (CE) 

n.396/2005 e al Reg.
(CE) n.178/2006

Af lat o ssin a t o t a le ( som m a d i  B1 , B2 , G1  e  G2 )  < 10 µg/kg Reg. UE 165/2010 

Af lat o ssin a B1  < 5 µg/kg Reg. UE 165/2010 

Ocr at o ssin a A  < 15 µg/kg Reg. UE 105/2010 

Al t r e in f o r m azio n i  

Car at t er ist i ch e m icr ob io log ich e Limiti Valori di riferimento 

Con t a b at t e r ica t o t a le  ≤ 10e6 ufc/g

Liev i t i  e  m u f f e  ≤ 10e3 ufc/g 

List er ia  m on ocy t og en es ≤100 ufc/g Reg. CE 2073/2005 

En t er o b at t e r iaceae  ≤ 200 ufc/g 

Salm on e l la  sp p .  
Assente / 

25g Racc.ne 2004/24/CE 

Esch er ich ia co l i  ≤ 10 ufc/g 

Baci l lu s cer eu s ≤ 10e3 ufc/g

Clost r id im  p er f r ig en s ≤ 10e2 ufc/g 

St ap h i lococcu s au r eu s < 10 ufc/g 
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Etichetta:

Foto prodotto:
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ALLERGENI  

* 1)Not a :  quanto sot to definito in m erito agli allergeni, è dichiarato in funzione a quanto riportato dai nost r i

partners e dato dai r isultat i analit ici effet tuat i a cam pione;  non cost ituisce com pleta garanzia di assenza nei

prodot t i com m ercializzat i di possibile presenza accidentale di sostanze allergeniche derivate dalle fasi di

colt ivazione, raccolta, lavorazione e successivo t rasporto.

I n funzione di questo, non si esonera quindi l’utilizzatore del prodotto dall’effettuare verifiche in merito.
NO SI 

Cer ea l i  con t en en t i  g lu t in e ( g r an o , seg ale , o r zo , av en a, f ar o , k am u t  o  i  lo r o  cep p i  

ib r id at i )  e  p r od o t t i  d er iv at i  

x 

Cr ost ace i  e  p r od o t t i  a  b ase d i  cr ost ace i  x 

Uov a e p r od o t t i  a  b ase d i  u ov a  x 

Pesce e  p r o d o t t i  a  b ase d i  p esce  x 

Ar ach id i  e  p r od o t t i  a  b ase d i  a r ach id i  x 

So ia e  p r od o t t i  a  b ase d i  so ia  x 

Lat t e  e p r o d o t t i  a  b ase d i  la t t e  ( com p r eso  i l  l a t t o sio )  x 

Fr u t t o  a  g u scio  e  p r o d o t t i  d er iv at i  x 

Sed an o  e p r o d o t t i  a  b ase d i  sed an o  x 

Sen ap e e  p r o d o t t i  a  b ase d i  sen ap e  x 

Sem i  d i  sesam o  e  p r o d o t t i  a  b ase d i  sem i  d i  sesam o  x 

An id r id e  so l f o r osa e so l f i t i  in  con cen t r azion i  su p er io r i  a  1 0  m g / k g  o  1 0  m g / l  esp r esso  

com e SO2  

x 

Lu p in o  e p r od o t t i  a  b ase d i  lu p in o  x 

Mol lu sch i  e  p r od o t t i  a  b ase d i  m o l lu sco  x 

Note: la presente scheda sostituisce ed annulla tutte le precedenti edizioni e/o revisioni. 
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