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Denominazione prodotto (varietà): RISO NERO INTEGRALE MEDIO 
Denominazione commerciale: RISO INTEGRALE PETALO NERO  
Uso previsto per il prodotto: riso pronto per la cottura, prodotto da consumare previa cottura. Destinato a 
tutti i gruppi di consumatori. 
Descrizione del prodotto / caratteristiche merceologiche: Granello Medio / Provenienza: Italia / Aspetto: 
chicco piuttosto tondeggiante / Tempo di cottura: 35 minuti / Particolarmente indicato per la 
preparazione di insalate, oppure in accompagnamento a verdure, pesce e crostacei.  
 

PARAMETRI MICROBIOLOGICI CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 

Parametro Unità di misura Valori di riferimento Caratteristica U.M. Limiti  

Bacillus cereus U. f. c./g < 1,0 x 102 Umidità % < 15,5 

E. coli U. f. c./g < 1,0 x 102 Aflatossina, B1 mg/Kg < 2 

Lieviti U. f. c./g < 1,0 x 103 Aflatossina, B1, 
B2, G1, G2 mg/Kg < 4 

Muffe U. f. c./g < 1,0 x 103 Ocratossina A mg/Kg < 3 

Salmonella / 25 g Assente in 25 grammi 

Piombo mg/Kg < 0,20 

Cadmio mg/Kg < 0,15 

Allergeni  assenti 
 

 
 

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI  
VALORI MEDI PER 100 Grammi 

Parametro % di Legge % Garantita Contenuto energetico (KJ / Kcal)  1476,5 KJ -  348,6 kcal 

Grani striati rossi 3,00% 3,00% Grassi 2,8 g 

Grani spuntati 5,00% 5,00% di cui acidi grassi saturi 0,0 g 

Grani gessati 3,00% 3,00% Carboidrati 72,3 g 

Grani danneggiati 1,50% 1,50% Di cui zuccheri 0,0 g 

Grani danneggiati da calore 0,05% 0,05% Fibre  3,1 g 

Rotture 5,00% 5,00% Proteine  7,0  g 

Disformità naturali 5,00% 5,00% Sale 0,0 g 

Impurità varietali 5,00% 5,00% OGM  ASSENTI 

   Caratteristiche Organolettiche  Tipiche del riso 

     

                                                                                      Pallettizzazione 
 

FORMATO  500 gr. 1 Kg 2 Kg 5 Kg 25 Kg  Big 
Bag 

 
  500 gr. 1 Kg 2 Kg 5 Kg 25 Kg  Big Bag 

Peso netto 
sacchetto 0,007 Kg 0,013 Kg --- --- --- 2,5 Kg Cartoni per 

Strato 10 10 --- --- --- --- 

Astucci per 
Cartone 20 12 --- --- --- --- Strati per 

Bancale 6 6 --- --- --- --- 

Tara Sacchetto 
+ Box rigido  0,020 Kg 0,058 Kg --- --- --- --- Peso Netto 

Bancale 600 Kg 720 Kg --- --- --- 1200 Kg 

Peso Netto 
Cartone 10 Kg 12 Kg --- --- --- --- Peso Lordo 

(Pallet escl.) 
646,80 

Kg 
784,56 

Kg --- --- --- 1202,5 
Kg 

Tara Cartone 0,38 Kg 0,38 Kg --- --- --- --- Peso Pallet 21 Kg 21 Kg --- --- --- 21 Kg 

Peso Lordo 
Cartone 

10,780 
Kg 

13,076 
Kg --- --- --- 1202,5 

Kg 
Peso Lordo 

Bancale 
667,80 

Kg 
805,56 

Kg --- --- --- 1223,5 
Kg 

 

 

Lotto di identificazione e data di scadenza: stampati sul lembo superiore/inferiore dell'astuccio. Non sovrapporre i bancali. 
Prodotto confezionato Sotto Vuoto e big bag.  Conservare in ambiente fresco e asciutto, a temperature non superiori a 18°C 
(64,4°F). Trasportare in contenitori puliti, asciutti e a temperatura ambiente. Shelf Life: 30 mesi dal confezionamento in sotto vuoto, 
12 mesi in big bag.  
Non Contiene Allergeni.  
Riferimenti aziendali: Riso Margherita S.r.l. 
Tenuta Margherita - 13034 Desana (VC) 
Tel. +39 0 161 318481 – www.risomargherita.com 
 


