
 

GARBELOTTO FORMAGGI S.R.L. 

Via S.Antonio 69 – 31029 VITTORIO VENETO (TV) 

Telefono 0438 500449 – Telefax 0438 501879 

info@garbelottoformaggi.it – www.garbelottoformaggi.it 

C.F. e Reg.Imp. TV 00322120262 – P.I. 00322120262 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Prodotto: FORMAGGIO ORIGINALE DOBBIACO STANGA 
 

DATI GENERALI 

Provenienza del latte: Alto Adige, Alta Punteria – Dobbiaco, Villabassa, San Candido 

Peso: ca. 5,5 kg. 

Misure: Lunghezza: 35 cm – Larghezza: 13 cm – Altezza: 13 cm 

Sapore/Consistenza: Formaggio dolce al taglio con gusto unico. 

Occhiatura: Occhiatura a forma di lente. 

Superficie: Crosta naturale. 

Colore: Giallo chiaro-oro 

Scadenza: 4 settimane 

Unità di vendita: 1/1 Forma Si 

 1/2 Forma Si 

 1/4 Forma No 

  
DATI TECNICI 

Ingredienti: Latte di vacca pastorizzato (latte intero, latte magro), fermenti, sale, caglio 

Stagionatura: Stagionatura ideale ca. 6 settimane 

Stoccaggio: Temperatura: 8÷10° C – Umidità 85-90% 

Valori nutrizionali per 100 gr.: Valore energetico 378 kcal. 

 Proteine 27 g. 

 Grasso 30 g. 

Caratteristiche chimiche: Grasso in contenuto secco: 45% 

 Grasso: 30% 

 Umidità: 40 – 50% 

Caratteristiche microbiologiche: Salmonella neg. 

 Listeria neg. 

   
Materiale d’imballaggio: Etichetta Standard 

 Sottovuoto Standard per ½ Forma 

   
Controllo di qualità: Tramite la Federazione delle Latterie Sociali Altoatesine dalla  raccolta 

del latte al prodotto finito. 

SCHEDA TECNICA 




